Stiva Grischuna

Die alte Bindnerstube — Veglia Stiva Grischuna — z&hlt zu den altesten
noch erhaltenen Gasthausern von Disentis. &ie hiess friiher einmal
Casthaus .Zum Lowen” und wurde im Bauernrokoko von Fidel Condrau,
nach dem Franzosenbrand im Jahre 1799, wieder erstellt.

Die schon getafelte Decke von 1804 und 1805 zeigt die Wappen der
alten ratoromanischen Geschlechter Condrau und Monn.

Der Specksteinofen mit den Initialen des Erbauers sowie die
Butzenscheiben geben dem Raum eine besonders ehrwirdige Note.



Kalte 8peisen

Stiva Teller

Biindnerfleisch, Rohschinken, Coppa, Kase, Rauchspeck CHF 2650
Biindnerfleischteller CHF 2650
Rauchspeckteller CHF 950
Hauswurst

Biindner Trockenwurst CHF 1050
Dortion Bergkase CHF 1150
Grosser Salatteller CHF 2050
Suppen

Bindner Gerstensuppe CHF 950
Kirbiscremesuppe CHF 1050
Bouillon nature CHF 750
mit i CHF 850

Flascher Safran - Schaumsiippchen CHF 1050



Salate und Vorspeisen

Griiner Salat

mit hausgemachter Salatsauce CHF 850
Gemischter Salat

mit hausgemachter Salatsauce CHF 1050
Micks gebeizter Lachs

mit Salatherz, Radislibrot und Krautervinaigrette CHF 1950
Rindstatar

mit sauer eiﬁgelegtem Genlise, geloastetes Brot CHF 2250
warme Vorspeisen

Maluns CHF 1250
Weinbergschnecken 6 stick CHF 1350
Capuns (auch als Vegj) CHF 1250
Bizochels CHF 1250



Grossmutters Kiiche

Dulenta dalla tatta

Bramata-Mais. Dorrbirnen, geschnetzeltes Kalbfleisch
mit Kdse und Rahm iberbacken

Dulenta da cuolm

Bramata-Mais, Dorrbirnen, mit Kase und Rahm {iberbacken

Capuns (auch als vegi)
Riesenspatzli mit Salsiz in Mangoldblatter eingewickelt
mit gericbenem &brinz und Rahm iiberbacken

Bizochels cun jarvas

Riesenspatzli an einer Krauterrahmsauce

Maluns

Kartoffel-Riebel
mit Apfelmus und Dergkise

Raviolis dalla casa

Hausgemachte &chmorbraten-Ravioli
Salbeibutter und Sbrinz

Fitness-Teller

Kalbsschnitzel mit verschiedenem Geniise
oder

Kalbsschnitzel mit verschiedenen Salaten

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

2850

2350

2450

2250

22.50

2450

3350

2850



Hauptgerichte

Geschmorte Kalbsbacke

mit Gremolata und Gemiisegarnitur

Cordon-bleu

&chweinsschnitzel paniert mit Kase-Schinkenfiillung

Gemiiscgarnitur

Fntrecodte Stiva
mit Krauterbutter iberbacken
Gemiiscgarnitur

Kalbsgeschnetzeltes

an einer Pilzrahmsauce

Rindsfilet

mit Sauce Bearnaise und Krauterbutter
Gemiisegarnitur

Norberts Filet Stroganoft

zarte Rindsfiletstreifen mit pikanter Paprikasauce

Saiblingsfilet

mit Gemiisegarnitur

Beilagen nach Wahl:

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

Dommes-Frites — Rdsti — Trockenreis — Bizochels — Bramata Dolenta

4050

3250

3950

36.50

5050

3750

3950



Hauptgerichte ab 2 Dersonen

Kiase-Fondue

mit Brotwiirfeln, Kartoffeln und Birnen

pro Person CHF

Charbonnade

Sie grillieren selbst die zartesten Stiicke vom Rind auf dem Holzkohlengrill.

Dazu servieren wir lhnen einen gemischten Salat
verschiedene Saucen und Pommes-frites

pro Person CHF

Chateaubriand

ein edles Stick Rindsfilet, 200g pro Person

hausgemachte dauce Bearnaise. Pommes-Irites

mindestens 8 verschiedene Gemiisesorten

in 2 Géngen serviert

pro Derson CHF

2950

4950

60.50



Herkunft des Fleisches

Rindfleisch Schweiz
Australien®
Kalbfleisch Schweiz
Schweinefleisch Schweiz
Gefliigel Schweiz
Lammfleisch Schweiz
Fisch Nordostatlantik / FAO Gebiet 27 / Schweiz

* Kann mit Hormonen als Leistungsférderer erzeugl worden sein

Angaben zu Zutaten. die Allergien oder andere unerwiinschte Reaktionen ausldsen
konnen, erhalten ie auf Nachfrage bei unserem Dersonal.

Alle Dreise verstehen sich inklusive Service und 7.7% Mehrwertsteuer

Herzlichen Dank fiir Ihren Besuch!

Auf Wiedersehen
8in seveser

Familie Hasch-Maissen



