Stiva Grischuna

Dic alte Biindnerstube — Veglia Stiva Grischuna — zahlt zu den dltesten
noch erhaltenen Gasthausern von Disentis. &ic hicss frither cinmal
Casthaus .Zum Lowen™ und wurde im Bauernrokoko von Fidel Condrau, nach
dem ranzosenbrand im Jahre 1799, wieder erstellt.

Die schon getiafelte Decke von 1804 und 1805 zeigl diec Wappen der alten
ratoromanischen Geschlechter Condrau und Monn.

Der &pecksteinofen mit den Initialen des Erbauers sowie die
Butzenscheiben geben dem Raum eine besonders ehrwiirdige Note.



Vorspeisen / Suppen

Griiner Salat
mit hausgemachter Salatsauce

Gemischter Salat

mit hausgemachter Salatsauce Salattelle

Hausgebeizter Lachs aus Lostallo (GR)
mit Salatherz, Krdutervinaigrette und dauerrahm

Rindstatar

vom schottischen Hochlandrind aus Flasch
mit sauer cingelegtem Gemiise, getoastetes brot

Weinbergschnecken 6 dtick
Capunes (auch als Vegj)
Maluns

Hausgemachte Bouillon

mit leberknddel von bio-Rind
Bindner Gerstensuppe

Weisse Spargelcremesuppe

Stiva Teller
Bundnerfleisch, Rohschinken, Coppa. Rohspeck, Bergkase

CHF

CHF
CHF

CHF

V&/ClF
HG/CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CIF

CHF

950

1150
2350

2250

22.50
3450

1350

1450

1450

1150

950

1150

2950



Grossmutter's Kiiche

Dulenta dalla tatta

Bramata aus Flasch, Dorrbirnen, Kalbfleisch
mit Sbrinz iiberbacken

Dulenta da cuolm

Bramata aus Flasch, Darrbirnen, mit Sbrinz iberbacken

Capuns (auch als Vegj)

Spétzliteig mit Krautern und Salsiz
in Mangoldblatter eingewickelt

Bizochels cun jarvas
Bindner-&patzli an einer Krautersauce

Maluns
mit Apfelmus und Bergkise

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

traditionelles Bundner Bauerngericht. Zubereitet wird es aus Kartoffeln,

die geraffelt und mit Mehl in Butter gerodstet werden.

Fitness-Teller
Kalbsplatzli mit verschiedenem Gemiise

oder

Kalbsplatzli mit verschicdenen &alaten

Raviolis dalla casa
Hausgemachte Schmorbraten-Ravioli

mit Spargel und bérlauch HG
V&

CHF

CHF

CIF
CHF

30.50

2550

2850

2250

2250

3650

3350

3450
22.50



Hauptgerichte

Norberts Filet Stroganoll

zarte Rindsfiletstreifen mit pikanter Paprikasauce

Fatrecote Stiva

mit Krauterbutter tberbacken und Gemtsegarnitur

Cordon-bleu

vom &chwein, mit Raclettekidse und Bauernschinken
Gemiiscgarnitur

Kalbsgeschnetzeltes

an einer Pilzrahmsauce

Schweizer Saibling Filet

auf der Haut gebraten mit Gemiisegarnitur

Beilagen nach Wahl:

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

40.50

4250

3450

40.50

4250

Dommes-Trites — Rosti — hausgemachte Tagliatelle — Bizochels— nur Gemiise

(zusatzliche Fxtrabeilage 7.00)



Hauptgerichte ab 2 Personen

Charbonnade

Sie grillicren sclbst die zartesten Stiicke vom Rinds Entrecote
200g pro Derson auf dem Holzkohlengrill.
mit verschiedenen hausgemachten Saucen und Pommes-[rites

Dazu servieren wir [hnen einen gemigchten Salat vorweg

pro Person CHF

Kasefondue

von unscrem Freund Ernst, Kaser aus Leidenschaft aus Trun
extra fir uns hergestellt,
mit Kartoffeln, Brot und eingelegten Dirnen

pro Person CHF

Chateaubriand

ein edles Stick Rindsfilet, 200g pro Person
hausgemachte dauce Béarnaise, Pommes-Irites
mindestens 8 verschiedene Gemiisesorten

in 2 Géngen scrviert

pro Person CHF

5250

3250

60.50



